La fruita

@ Gotim: Porci esquingada dun raim.,
constituida per una branqueta de la rapa i
uns quants grans o baies.

@ Raim: Fruita de la vinya. comestible o per a

I'elaboracié del vi, També rep aquest nom
un grup de baies unides per una rapa.

@ Rapa (barrusca): Branca a la qual van units

els grans o les baies del raim, un cop nua.

La planta

@ Pampol (pampa): Fulia del cep, de
consisténcia més aviat rasposa i de classe
dentada. rrilobulada i palmatinérvia.

@ Cep (raimera): Planta de la vinya que
produeix el raim. El tipus de planta que
producix les varietats de raim per a
I'elaboracié del vi rep el nom de Vitiy
vinifera.

@ Sarment (tbria): Branca d'un cep o d'una
parra d'on pengen els raims.

@] Empelt (eixart): Part d'una planta amb un o

més llucs 0 gemmes, que s'insereixen sobre
una altra anomenada patra.

@® Portaempelt (peu, patrd, cep america
planta que serveix de suport a I'empelt. En
el cas de la vinya, també se’'n diu cep
america, atesa la procedéncia dels actuals

poraempelts, introduits a Europa després de

la fil-loxera, ja que eren els tnics resistents
a aquesta plaga.

La vinya

©) Vinya: Planta que produeix el raim per a

claborar el vi. També rep el nom de vinya el

camp plantat d'aquestes varictats.

@ Verema: Collita dels raims per a l'eluboraci
del vi. A Catalunya sol tenir loc durant cls

mesos de setembre i oclubre. També es déna

aquest nom al vi procedent daquesta collita
com a sindbnim d’anyada
@ Portadora (semal, semald): Recipient
format per dogues de fusta, proveit
d'agafadors disposats als costats de la boca.
Serveix per a transportar raim o vi.

El celler

® Celler: Local on €s elaboral i soumnes a
envellimen ¢ a maduracio el vi. El mateix

nom s'aplica al lloc on es guarden cls vins, i

als establiments on es posen a la venda.

@ Premsa: Maguina que serveix per 4
esprémer ¢ls raims i treure'n el most per a
I'claboracié del vi. Préeviament sha procedit
al trepig per diversos métodes.

@ Cup (tina): Recipient sobre el qual hom

trepitja ¢l rafm i on el most es transforma en

vi. Actualment, i amb les moderncs
tecnologies, el vi sobté wepitjant el raim
mecanicament
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® Most: Suc del raim abans de fermentar i,

-t

per tant, abans d’esdevenir vi.

Bot (odre): Cuir, generalment de boc, cosit
i empegat, que serveix per a conienir vi.

Actualment és gairebé en desis.

@ Bota (barril, barralé, bocoi): Recipient de
fusta amb cercols de ferro que serveix per a
guardar vi. Es un element imprescindible en
el procés denvelliment de vins de qualitat.

Segons la seva mida rep diversos noms.
Brisa: Residu sblid que resta del raim
després de trepitjat i premsat. La brisa és
formada per la rapa, la pellofa, la polpa i el
pinyol

Llevats: Sén els microorganismes que
realitzen el procés de fermentacié; és a dir,
la transformacié dels sucres del most en
alcohol i pas carbonic.

La taula
Ampolla (botella, flascé): Recipient portaril

de coll llarg i estret, destinat a contenir
liquids. Per a la millor conservacio dels vins
cal que sigui de vidre.

@ vi Beguda alcohdlica obtinguda per

fermentacié del suc del raim. Segons les
varietats utilitzades i el metode d'elaboracio,
es poden obtenir diversos tipus de vi: blanc,
rosal, negre, cava, dolg, ranci, etc.

@ Cava: Nom amb qué es denomina el vi

escumos natural catald, elaborat per méthode
champenoise; és a dir, amb elaboracié i
crianga dins de la matcixa ampolla | amb
una permanéncia minima de nou mesos a la
cava, que és el local subterrani on es cria i
que doéna nom al producte.

@ Copa: Vas de vidre, generalment de forma

acampanada. sostingut per un peu. Es
l'objecte més adient per a la degustacié d'un
bon vi.

@ Llevataps (tirabuixé): Aparell que serveix

per a treure cls taps d'ampolla. N'hi ha de
diverses formes: alguns reben el nom de
tirabuixé per la seva forma cargolada.

Porrd (porrona): Recipicnt de forma

comica, amb dos brocs. Es fa servir per
beure fent brollar un rajoli de liquid pel
broc més prim. Dis molt popular. Es, perd,
poc idoni per a la degustacié de vins
envellits o d'anyada.

@ Tap: Pega de suro que s'adapta a la part

superior del coll de 'ampolla i protegeix el
vi dels elements exteriors. Es un objecte
bhsic per a la correcta conservacio i
envelliment del vi.
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