Programes de formacio i insercio

Hoteleria i turisme

Auxiliar de Cuina

PFI HTO1

Descripcio

Aquests estudis capaciten per dur a terme tasques auxiliars
d'operacions basiques per preparar i conservar
elaboracions culinaries senzilles, en I'ambit de la produccié
en cuina i en les operacions de preparacio i presentacié
d'aliments i begudes en establiments de restauracio.

Tenen una durada total de 1.000 hores, en un curs
académic.

Continguts

Moduls de formacio professional (inclouen 200 hores
d'estada formativa a I'empresa)

» Tecniques Elementals de Preelaboracid

* Processos Basics de Produccié Culinaria

* Aprovisionament i Conservacié de Matéries Primeres i
Higiene en la Manipulacié

* Preparacio Basica d'Aliments i Begudes

» Formacié Basica en Prevencié de Riscos Laborals

* Projecte

Moduls de formacio6 general

« Estrategies i Eines de Comunicacio
* Entorn Social i Territorial

« Estrategies i Eines Matematiques

* Incorporaci6 al Mén Professional

Tutoria, seguiment i orientacié personalitzada

Accés

Poden accedir a aquest programa de formacio i insercio
(PFI) els joves no ocupats que compleixin com a minim 16
anys d'edat i com a maxim 21 en I'any d'inici del programa i
gue no hagin obtingut el graduat en ESO.

Tramits

AN Generalitat de Catalunya
Departament d’Educacié

Y i Formacié Professional

Per cursar un programa de formacid i insercid (PFI) del
Departament d'Educacioé (PTT, FIAP i PIP en institut) cal fer
la preinscripci6 i matricula segons les directrius d'aquest
Departament.

Per cursar un programa de formacié i insercié (PFI)
organitzat per centres docents privats o establiments, cal
informar-se'n en el mateix centre o establiment.

Trobareu més informacio al web preinscripcio.gencat.cat.

Continuitat

La superacio d'aquest programa de formacio i insercié (PFI)
comporta el segiient:

« Certificat académic i professional, que conté la
qualificacio final obtinguda en el PFl i acredita les
competencies professionals assolides.

« Certificat del Curs de formaci6 preparatori per accedir als
cicles de grau mitja, si el PFI s'ha cursat en un centre
autoritzat a impartir aquest curs.

 Accés als cicles formatius de grau mitja, d'acord amb la
Resolucié EDF/4245/2024, de 26 de novembre.

* Reconeixement dels moduls professionals superats en el
PFI per a l'obtenci6 del titol professional basic associat al
perfil.

 Accés als centres de formaci6 d'adults per obtenir el
graduat en educacioé secundaria obligatoria (GESO),
sense complir el requisit de tenir 18 anys.

La superacio d'aquest programa de formacio i insercié (PFI)
permet accedir al mén laboral com a:

« ajudant o auxiliar de cuina,

« ajudant d'economat d'unitats de produccié i servei
d'aliments i begudes,

« auxiliar o ajudant de cambrer en bar-cafeteria,

« auxiliar o ajudant de cuina en establiments on I'oferta
estigui composada per elaboracions senzilles i rapides
(tapes, plats combinats, entre d'altres).
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Centres
Barcelones

Barcelona

Centre de Formacié Professional
Cruilla (08077757)

c. Escolapi Cancer, 4-6

08033 Barcelona

Tel. null

Centre: privat

Horari: ditirn

Granja-Escola Sinai (08041842)
c. Induastria, 137-141

08025 Barcelona

Tel. 934557771

Centre: privat

Horari: dilirn

Garraf

Sitges

Institut Joan Ramon Benapres
(08043981)

Cami de la Fita, s/n

08870 Sitges

Tel. 938943712

Centre: public

Horari: ditirn

Pallars Sobira

Sort

Institut Hug Roger Il (25006291)
¢. Joaquim Sostres, s/n

25560 Sort

Tel. 973620888

Centre: public

Horari: dilirn

Tarragoneés

Tarragona

Institut Pere Martell (43006630)
Autovia de Salou, s/n

43006 Tarragona

Tel. 977556338

Centre: public

Horari: dilirn

Valles Occidental

Terrassa

Ramon Pont (08030091)
c. Sant Tomas, 40

08222 Terrassa

Tel. 937857639

Centre: privat

Horari: didirn
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